Spargelzeit

Spargelcremesuppe
mit Raucherlachsstreifen
€ 8,90

Rinderzunge

an Spargel mit Sauce Hollandaise und Salzkartoffeln
€ 23,90

*

Schnitzel vom Schweinerlicken
an Spargel mit Sauce Hollandaise und Salzkartoffeln
€22,90

*

Spargel an zweierlei Schinken

mit Salzkartoffeln und Sauce Hollandaise
€ 18,90

Fiir den Vegetarier

Portion Spargel
mit Sauce Hollandaise an Salzkartoffeln
€ 16,90



SUPPEN

Karotten-Ingwer-Kokos-Siippchen
mit Garnelen Spiel}

€7,90

*

Barlauchsuppe
mit Sauerrahm und CroQtons

€6,90
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VZ
SALATE

GroRer gemischter Salat
Grol3er bunter Blattsalat der Saison
mit angemachten Salaten nach Art des Hauses

€11,50

*

Kleiner gemischter Salat
Kleiner bunter Blattsalat der Saison
mit angemachten Salaten nach Art des Hauses

€7,50

*Salate wahlweise auch mit*

- in Krauterbutter gebratene Rinder streifen € 8,90

- saftigen Hahnchenbrust streifen aus der Pfanne € 6,90

- geriebenen Fetakadse € 3,50



Fiir den kleinen Hunger

Warmes Bratenbrot
1 Scheibe Schwarzbrot belegt mit Tranchen vom Schweinenacken auf
Gewdlrzgurken, Zwiebeln, Sahnemeerrettich und mit BratensoRRe (iberzogen

€ 13,90

*

Ofenwarmer Fetakase , Griechische Art”
mit Oliven, Zwiebeln und Knoblauch verfeinert, an kleinen gemischten Salat
dazu geschmolzene Rispentomaten und Baguette

€11,90

*

Raucherlachs
auf Kartoffelrosti mit Krauterquarkdip

€11,90

*

Knoblauch- Kase- Tatar
an Gewdurzgurkenfacher und in der Pfanne geschwenktes Knusperbrot

€8,90

*

Wi irzfleisch vom Schwein
mit Kase Uiberbacken und Toastbrot
€7,50

£
VEGETARISCH

Gemiise- Kartoffelauflauf
mit wirziger Kase- Krauterkruste

€ 14,90

&
VEGAN

Gnocchi aus der Pfanne
in hausgemachtem Krauter-Pesto geschwenkt, dazu Kirschtomaten

€ 14,90



UNSERE KLASSIKER

Entrecote
medium gebraten / 250g Rohgewicht
mit mariniertem Blattsalat, Krauterbutter und Rosmarinkartoffeln

€ 26,90

Gebratene Entenbrust
mit einer bunten Gemusevariation und Kroketten

€ 22,90

Schweinebackchen
mit griinen Butterbohnen und Kartoffelpiiree

€21,90

Gegrilltes Hahnchenbrustfilet
Uiberbacken mit Wirzfleisch und Kase,
mit einer bunten Gemiisevariation und Kroketten

€21,90

Rinderzunge
mit Erbsen und Salzkartoffeln

€ 20,90

Hahnchenbrustfilet ,Gartnerin Art”
mit einer Haube aus Fetakase und Blattspinat Gberbacken,
dazu ein bunter gemischter Salat und Pommes frites

€ 20,90
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UNSERE KLASSIKER

Rostbratel
Steak aus dem Schweinenacken mit Senf mariniert,
dazu gebratene Zwiebeln, griine Bohnen und Bratkartoffeln mit Speck

€ 19,90

Bauernpfanne
Schnitzel, Grillwirstchen und Bacon-Streifen
an Bratkartoffeln, dazu ein kleiner Salat

€ 19,90

Harzer Schnitzel
Schweineschnitzel mit einer Harzer- Kase- Flllung
an griinen Bohnen und Pommes frites

€ 18,90

Kasslerbraten
an Sauerkraut und Salzkartoffeln

€17,90

Hausgemachte Eisbeinsiilze
mit Krduterremoulade oder Essig / Ol
dazu Zwiebelringe, Gewlirzgurke und Bratkartoffeln mit Speck

€ 14,90



SPEISEN VOM SCHUPPENTIER

Fisch ist ein wertvolles Lebensmittel,
dass Sie zweimal pro Woche genief3en sollten.
Neben Mineralstoffen enthalt Fischfleisch
Jod und Vitamin D
und ist ein guter EiweiRlieferant.

Gebratenes Welsfilet
mit Krauterkasekruste, knackigem Salat und Kartoffelgratin

€ 21,90

*

Ganze gebratene Forelle ohne Mittelgrate
mit Mandelbutter, knackigem Salat und Salzkartoffeln

€ 20,90

Garnelen
230g Rohgewicht
in Knoblauch- Krauterbutter gebraten auf Blattsalat
dazu Baguette

€ 14,90




FUR UNSERE KLEINEN GASTE

Minischnitzel
mit Bratensolle, Buttergemise und Salzkartoffeln

€ 38,90

Knusprige Nuggets
aus der Hdhnchenbrust
mit Buttergemise und Kartoffelstampf

€8,50

Fischstabchen
mit Buttergemise und Kartoffelstampf

€8,50

Nudeln
mit Tomatensolle und geriebenem Kase

€7,90

Grillwiirstchen
mit Pommes frites und Tomatenketchup

€7,50

Portion Pommes frites
mit Tomatenketchup

€6,00



DESSERT

Kaiserschmarren
mit Apfelmus

€8,90

*

Kleiner warmer Schokoladenkuchen
an Kirschspiegel
dazu 1 Kugel Eiscreme Vanille und Sahnetupfer

€ 8,50

*

Warmer Apfelstrudel
1 Kugel Eiscreme Vanille und Sahnetupfer

€7,90

*

Apfelkiichle
gebackene Apfelringe auf warmer VanillesoRe

€7,50

*

Mini- Topfenknédel
mit einer Pflaumenfillung auf Vanillesof3e

€7,50

*

Tartufo Nuss
Haselnuss- Eistortchen
auf Eierlikor- Schokospiegel und Sahnetupfer

€7,50

*

Tartufo Choco
Schokolade- Vanille- Eistortchen
mit Kakao garniert und Sahnetupfer

€6,50

Achtung!
Wir mochten darauf hinweisen, dass flir unsere warmen Desserts aus dem
Ofen eine ca.15-Minutige Back- und Anrichtezeit bis hin zum Servieren
entstehen kann.



